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“Il pranzo del produttore”

Ti offriamo il luogo migliore
per valorizzare i tuol vini.

Un pranzo speciale,

dove potrai portare i tuot vini

e assaggiarli in tranquillita con i tuol clienti,
In abbinamento ai piatti di Radici.

Radici e un ristorante immerso nei vigneti,
intimo e riservato, dove [ protagonisti saranno i tuoi vini.



Degusta i tuoi vini nei
bicchieri professionali Zalto,
modelli “Universal”
e “Burgundy”

Accogli i tuoi clienti Servizio gratuito

da prOfeSSioniSta del tuo vino, nessun
“diritto di tappo”

40 euro,

ordina due piatti

ed un dolce, scegliendo
gli abbinamenti ideali

ai vini che porterai con te

radic

%a la tovaglietta

per gli appunti di degustazione,
fornita da noi

Esponi accanto al tavolo
le tue bottiglie,
con visuale perfetta




MENU DEL PRODUTTORE
BENVENUTO DALLA CUCINA

ANTIPASTI

UOVO MORBIDO, CAPRINO, POLLINE ED ERBE DI VIGNA
VINI BIANCHI FRESCHI E FRUTTATI
oppure

GIOVENCA BATTUTA AL COLTELLO, MIDOLLO ARROSTITO, CAPPERI, ACCIUGHE E SCALOGNO
VINI BIANCHI STRUTTURATI E PROFONDI / VINI ROSSI ELEGANTI E IMMEDIATI

PRIMI
TORTELLO DI ERBE SPONTANEE, TUORLO MARINATO E ASPARAGI

VINI BIANCHI COMPLESSI, DI OTTIMO CORPO / VINI ROSST PROFUMATI E ARMONICI
oppure
TAJARIN AL RAGU BIANCO DI CASCINA
VINI BIANCHI COMPLESSI CON BUONA ACIDITA / VINI ROSSI COMPLESSI, DI BUONA STRUTTURA

SECONDI

SALMERINO COTTO SU BRACE, CREMA DI SEDANO RAPA E MISTICANZA
VINI BIANCHI COMPLESSI CON BUONA ACIDITA / VINI ROSSI DELICATI E DI PRONTA BEVA

oppure

TAGLIATA DI SCAMONE, SALSA BERNESE E CAVOLFIORE ABBRUSTOLITO
VINI ROSSI DI GRANDE STRUTTURA E IMPORTANZA

DOLCI
CREMA MASCARPONE, MOUSSE AL CAFFE E TUILE AL GRUE

VENDEMMIA TARDIVA O VINI PASSITI
oppure
RABARBARO CANDITO, YOGURT NATURALE, FRAGOLE E PAN BRIOCHE
MOSCATO D’ASTI E VINI DOLCI MOSSI

40 EURO
ogni portata aggiuntiva avra un costo di 15 EURO
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Degusta da Radlicl.
Impressiona i tuol clienti.

STRADA PASQUANA, 3
COSTIGLIOLE D’ASTI

0141 185 5773

INFO@RADICIRISTORANTEINVIGNA.IT
RADICIRISTORANTEINVIGNA.IT

Prenota il tuo tavolo specificando che si tratta del
"oranzo del produttore”.
Radici e chiuso tutto il martedi ed il mercoledi a pranzo.





